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LAGE UND BODEN Dicser Pinot Noir gedeiht indensanften
Hugeln rund um Heéflein. Gerade die kithleren Lagen

(Ried Scheibner und Ried Kirchtal) mit ihren kalkreichen

Unterbsden bilden ideale Voraussetzungen fur diesen

f eingliedrigen Pinot Noir.

SORTE Pinot Noir

JRHRGANG 2025 Ein harmonischer, ausdrucksstarker
Jahrgang mit idealem Vegetationsverlauf. Ein stabiler
Frithling und ein warmer, ausgeglichener Sommer sorgten
fir gleichmifige Reife und aromatische Prizision. Die
Ernte brachte gesundes, hochwertiges Traubenmaterial.
Die Rotweine zeigen Tiefe, klare Frucht und feine
Tannine. Die Weiffweine tiberzeugen mit Frische,

Mineralitit und eleganter Balance.

BESCHREIBUNG Lin scidiger Rotwein, der intensiv nach
roten Beeren duftet, nach Hagebutten und aromatischen
Gewtirzen. Erist samtig, weich und doch sehr frisch mit

einer kristallinen Siure, die thm sehr gut steht.
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Gerhard Markowitsch Gmbh, Pfarrgassc 6, 2464 Gottlesbrunn

> ERNTE hindische Selektion
Mitte — Ende September

> GARUNG gekithlte Girung
im Stahltank bei 18-20°C

> AUSBAU im Stahltank

auf der Feinhefe
> ALKOHOL 125%Alk
> SHURE57¢/1
> RESTZUCKER 1,0./1

> SPEISEEMPFEHLUNG
Um die Frische des Pinots

hervorzuheben, empfichlrsich
die Kombination mit rosa
gebratenem Fleisch, Risotto mit
Steinpilzen und Morcheln.
Gerne ein wenig gekithlt

servieren.

> SERVIERTEMPERATUR
12-15°C
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