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Datenblatt >
b LAGE UND BODEN Dieser Pinot Noir gedeiht in den > ERNTE hindische

sanften Higeln rund um Hoéflein. Gerade die Selektion Mitte — Ende
kihleren Lagen (Ried Scheibner und Ried Kirchtal)  September

mit ihren kalkreichen Unterbdden bilden ideale > GHRUNG gekihite
Voraussetzungen fir diesen feingliedrigen Pinot Gérung im Stahltank
Noir. bei 18-20°C

> AUSBAU im

SORTE Pinot Noir stahltank

auf der Feinhefe

JAHRGANG 2024 Ein vielversprechender, spannender, > ALKOHOL 13,0 %Alk
Weinjahrgang in Carnuntum. Im Frithjahr wurden
wir mit ausreichend Niederschlag versorgt. Die

Wasserreserven waren besonders fiir den > RESTZUCKER 1,3 g/I
Reifebeginn sehr wichtig. Wir hatten einen

> SHURE 6,1 g/I

¥

warmen Friihlingsbeginn, dadurch einen zeitigen ;PEISEEMPFEIIIIIIIG
Rebaustrieb, der dann aufgrund des heilden Um die Frische des
M' 4k 1‘ ‘I Sommers schnell voranschritt und dadurch der Pinotjs herv?rzuheben,
dl OWI S“ Vegetationsfortschritt rasch vor sich ginge. 2024 empfiehlt sich die
o war eine sehr friihe Ernte, die mengenmaRig et sl e Gl (o

. . . . . ebratenem Fleisch,
gering ausfiel, jedoch freuen wir uns auf die & o
Risotto mit Steinpilzen

hochsten Qualitaten mit unglaublicher T e (e e

Konzentration und Finesse. ein wenig gekiihlt
servieren.

BESCHREIBUNG Ein seidiger Rotwein, der intensiv

nach roten Beeren duftet, nach Hagebutten und SERVIERTEMPERATUR

aromatischen Gewdrzen. Er ist samtig, weich und  14.16°c

doch sehr frisch mit einer kristallinen Saure, die

ihm sehr gut steht. G St
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