Datenblatt >

Markowifsch

OSTERREICH — AUSTRIA

Markowifsch

OSTERREICH — AUSTRIA

Chardonnay
2024

LAGE UND BODEN schottriger, lehmiger Oberboden mit

kalkreichem Untergrund

SORTE Chardonnay

JAHRGANG 2024 Ein vielversprechender, spannender,
Weinjahrgang in Carnuntum. Im Frithjahr wurden
wir mit ausreichend Niederschlag versorgt. Die
Wasserreserven waren besonders fiir den
Reifebeginn sehr wichtig. Wir hatten einen
warmen Friihlingsbeginn, dadurch einen zeitigen
Rebaustrieb, der dann aufgrund des heilRen
Sommers schnell voranschritt und dadurch der
Vegetationsfortschritt rasch vor sich ginge. 2024
war eine sehr friihe Ernte, die mengenmaRig
gering ausfiel, jedoch freuen wir uns auf die
hochsten Qualitaten mit unglaublicher
Konzentration und Finesse.

BESCHREIBUNG Ein Wein mit vielen Gesichtern. Im
Duft ist er zunachst sehr intensiv von tropischen
Friichten und sogar von Zimt gepragt, und man
wirde einen machtigen Gaumen erwarten. Doch
dann zeigt er sich sehr frisch, sogar fruchtig und
prazise, um schliefllich mit einem sehr
aromatischen Abgang zu enden.
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Gerhard Markowitsch Gmbh, Pfarrgassc 6, 2464 Gottlesbrunn

> ERNTE hindisch
geerntet von Anfang bis
Mitte September

> GARUNG gekiihlte
Garung im Stahltank bei
18-20°C

> RUSBAU im Stahltank
auf der Feinhefe

> ALKOHOL 13,5 %Alk
> SHURE 6,1 g/
> RESTZUCKER 1,3 g/I

> SPEISEEMPFEHLUNG
Der perfekte Begleiter zu
Pasta mit Gemdse-, Pilz-
oder Triffelfallung.
AuRerdem zu gebratenem
Fisch und zu gekochtem
Fleisch (Tafelspitz).

> SERVIERTEMPERATUR
10-12°C
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