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Verfügbar in 

0,75lt.. 

LAGE UND BODEN Der Ort liegt nahe am Spitzerberg, 

einem Kalksockel ganz im Osten von Carnuntum – in 

der windexponierten Ebene zwischen den Ausläufern 

der Alpen und jenen der Karpaten. Hier findet sich 

vorwiegend sandiger Kalkstein, auf dem sich 

traditionell die Sorte Blaufränkisch sehr wohlfühlt. Mit 

dem Jahrgang 2021 produzieren wir erstmalig den 

roten Ortswein "Prellenkirchen": Blaufränkisch aus den 

drei Lagen Ried Blauenstein, Ried Holzweingarten und 

Oberer Spitzer, 16 Monate in großen, alten Holzfässern 

gereift. 

 
SORTE Blaufränkisch 

JAHRGANG 2021 Ein Jahrgang ganz nach unserem 

Geschmack! Frühling mit viel Niederschlag, keine zu 

langen Hitzeperioden im Sommer und die händische 

Ernte konnte unter perfekten Bedingungen stattfinden. 

Perfekte Reife und wunderbares Säurerückrat! Es 

werden uns Weine mit schönem, vollem Körper, guter 

Finesse und unglaublicher Frische erwarten! 

BESCHREIBUNG  

Die samtigen Tannine und die seidige Textur dieses 

Weines sind sprichwörtlich. Ein komplexer Wein, aber 

ein unglaublich charmanter Ausdruck des Spitzerbergs. 

Ein Wein, der ein langes Leben vor sich hat und immer 

wieder neue Schichten zeigen wird. 

 

 
 
 

     

     

> ERNTE händische Selektion  

Mitte September 

> GÄRUNG Ausbau in gebrauchten 500 

Liter Fässer 

> AUSBAU 16 Monate in 500 Liter 

Fässer 

> ALKOHOL 13 % Alk 

> SÄURE 5,5 g/l 

> RESTZUCKER 1,3 g/l 

> SPEISEEMPFEHLUNG Ein 

hervorragender Speisebegleiter. Der 

Paradewein für Gebackenes, kräftigere 

Fischgerichte sowie auch ein 

hervorragender Partner für diverse 

Pasta Gerichte. 

> SERVIERTEMPERATUR  

14°C 

> TRINKREIFE 

2023 – 2033 

 


