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LAGE UND BODEN schottriger Oberboden mit > ERNTE hindische Lese Mitte
kalkreichem Untergrund September — Anfang Oktober

> GHRUNG gekiihlte Garung im

Stahltank bei 18-20°C
SORTEN 50% Zweigelt, 30% Blaufrénkisch,

10% Pinot Noir. 10% Merlot > RUSBAU im Stahltank auf der
' Feinhefe

JAHRGANG 2022 Ein vielversprechender, spannender > ALKOHOL 13,1% Alk.

Weinjahrgang. Der Witterungsverlauf war aus > SHURE 6,3g/1

verschiedenen Griinden herausfordernd. Im Frihjahr
wechselten sich kihle und warme Phasen ab, wobei es

insgesamt sehr trocken war. Im Weingarten wurde viel I’:::;‘Z’:ftf::';:::e:"g‘g‘e‘:‘ﬁa[l z:jsein
Fingerspitzengefhl abverlangt. Die Erwartungshaltung  angenehmer, frohlicher Begleiter zu
der Weine ist jedoch sehr hoch — wir hatten perfektes, leichten Fischgerichten, zu

reifes Traubenmaterial — und blieben von jeglichen g?lf::he”em Fleisch und Pasta mit
Krankheiten verschont. Gerade bei den Rotweinen

freuen wir uns auf einen herausragenden Jahrgang:

> RESTZUCKER 1,19/l

> SERVIERTEMPERATUR

8-10°C
reife, kleine Beeren mit unglaublicher Konzentration.
) Bei den Weillweinen erwartet uns Eleganz und
wunderbare Balance. —_—
&2 HAND
ROSE BESCHREIBUNG Und wenn man einfach frohlichen, RELESEN
[2022 e

harmonischen Trinkspal? sucht, ist man hier genau
richtig. Ein Wein, der wie Frihling duftet, nach
frischen Erdbeeren und reifen Kirschen. Harmonisch
am Gaumen und doch belebend. Er sollte nie fehlen,
wenn die TuUr zur sonnigen Terrasse offensteht.

Verfugbar in
0,75lt.

( www.markowitsch.at/weine/rose2022.pdf )



