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Datenblatt —

Pinot Noir Re:
2020

LAGE UND BODEN Die Lage Scheibner liegt relativ hoch > ERNTE Ende September durch

auf 210-240 m wie eine langgezogene Halfpipe mehrfach handische Selektion
zwischen den Lagen Aubiihel und Barnreiser in > GHRUNG spontane Maischegarung in
Haflein. Sie neigt sich leicht Richtung Osten und durch ~ Holzgérstandern bei 27-29°C mit

anschliefendem biologischen

ihre kesselformige Struktur ist sie besonders dem Wind = o, 0o Barriques

ausgesetzt. Das sind besonders gute trockene
Bedingungen flr Burgundersorten. AuRerdem zeigt die
Lage einen bedeutenden Kalkanteil im Wurzelbereich,
wahrend der Oberboden mit sandigem und schottrigem
Lehm bedeckt ist. > SHURE 5,0 g/I

Die Reserve stellt das Herzstlck dieses besonderen > RESTZUCKER 0,9 g/l
Weingartens dar.

> AUSBAU 16 Monate in burgundischen
Barriques und 500It. Féssern

> ALKOHOL 13,1 % Alk

> SPEISEEMPFEHLUNG Die Frische wird
durch leichtes Kiihlen noch betont.

. i Perfekt zu sautierten Steinpilzen mit
SORTE Pinot Noir Petersilie, zu Wildgeflugel mit
kraftiger Wirzung, und zu reifen

JAHRGANG 2020 Ein herausragender Jahrgang mit etwas Kasen.

spateren Erntestart als in den vorherigen Jahren. > SERVIERTEMPERATUR
Warme Tage, kilhle Nachte. Wir hatten gesundes 16-18°C
PINOT NOIR Traubenmaterial und blieben von jeglichen Krankheiten > rriNkReiFe
BERSANE verschont. Es werden uns Weine mit Sortentypizitat, 2022 - 2032
schénem Kdrper, guter Finesse und guter Frische
erwarten. Seid gespannt! e
_ _ &2 JAND
BESCHREIBUNG Eine umwerfende Aromatik von 'ﬁHESEN
Lakritze, Hagebutten, Gewd(rznelken und schwarzem —_—

Pfeffer. Sehr konzentriert und intensiv, dabei mit ganz
feiner Tanninstruktur ausgestattet, kristalline S&ure und
geradezu seidig im Abgang.

Verfugbar in VINARIA
0,75lt. / 1,51t. &"0”"" g’

4 Sterne 94 Punkte

( www.markowitsch.at/weine/pinotnoirreserve2020.pdf )



