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LAGE UND BODEN schottriger Oberboden mit > ERNTE hindische Lese Mitte
kalkreichem Untergrund September — Anfang Oktober

> GHRUNG gekiihlte Garung im

Stahltank bei 18-20°C
SORTEN 50% Zweigelt, 30% Blaufrénkisch,

10% Pinot Noir. 10% Merlot > RUSBAU im Stahltank auf der
' Feinhefe
| JAHRGANG 2021 Ein Jahrgang ganz nach unserem > ALKOHOL 13,1% AlK.
Geschmack! Das Wetter hat sich namlich fast wie > SHURE 6,501

bestellt verhalten: Friihling mit viel Niederschlag, keine

zu langen Hitzeperioden im Sommer und die handische

Ernte konnte unter perfekten Bedingungen stattfinden. > SPEISEEMPFEHLUNG Wunderbar als
. . - leichter, erfrischender Aperitif, und ein

Perfekte Reife und wunderbares Séureruckrat! Es angenehmer, frohlicher Begleiter zu

werden uns Weine mit schonem, vollem Kérper, guter  leichten Fischgerichten, zu

Finesse und unglaublicher Frische erwarten! Seid gerauchertem Fleisch und Pasta mit

> RESTZUCKER 1,19/l

Pilzen.
gespannt!
> SERVIERTEMPERATUR
BESCHREIBUNG Und wenn man einfach frohlichen, 8-10°C
ROSE harmonischen Trinkspal? sucht, ist man hier genau
[z022 richtig. Ein Wein, der wie Friihling duftet, nach —
frischen Erdbeeren und reifen Kirschen. Harmonisch % HAND
am Gaumen und doch belebend. Er sollte nie fehlen, RELESEN

- . - s
wenn die TUr zur sonnigen Terrasse offensteht.

Verfiigbar in
0,75lt.
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