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PINOT NOIR
[2018

Verfiigbar in
0,75lt.

2018

LAGE UND BODEN Dieser Pinot Noir gedeiht in den
sanften Hugeln rund um Hoflein. Gerade die kiihleren
Lagen (Ried Scheibner und Ried Kirchtal) mit ihren
kalkreichen Unterbdden bilden ideale VVoraussetzungen
fiir diesen feingliedrigen Pinot Noir.

SORTE Pinot Noir

JAHRGANG 2018 Eine der frihesten Weinlesen aller
Zeiten. Prachtiger Jahrgang mit heiRem Sommer. Wir
freuen uns Gber die hohe Traubenqualitét ohne jegliche
Krankheiten. Die Weine zeichnen sich durch schéne
Sortentypizitat und gehaltvollem Charakter aus. Ein
grolRes Jahr!

BESCHREIBUNG Ein seidiger Rotwein, der intensiv nach
roten Beeren duftet, nach Hagebutten und aromatischen
Gewdrzen. Er ist samtig, weich und doch sehr frisch
mit einer kristallinen Séaure, die ihm sehr gut steht.

93 Punkte

www.markowitsch.at
+43(0)21 62 /82 22
weingut@markowitsch.at

> ERNTE handische Selektion Anfang
September

> GHRUNG Maischegirung in Stahltanks
bei 27-29°C mit anschlieRendem
biologischen Séureabbau in Barriques

> RUSBAU in gebrauchten Barriques aus
franzdsischer Eiche

> ALKOHOL 13,6 %AIK.
> SHURE 4,9 g/l
> RESTZUCKER 1,3 g/|

> SPEISEEMPFEHLUNG Um die Frische
des Pinots hervorzuheben, empfiehlt
sich die Kombination mit rosa
gebratenem Fleisch, Risotto mit
Steinpilzen und Morcheln. Gerne ein
wenig gekuhlt servieren.

> SERVIERTEMPERATUR
16-18°C

> TRINKREIFE
2020 — 2025

ammm—

&z D
GELESEN

___-—_'

( www.markowitsch.at/weine/pinotnoir2018.pdf )



