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Griiner Veltl
2018

LAGE UND BODEN reicht von teilweise schottrigen
Oberboden bis zu Lss dominierten Lagen

SORTE Griner Veltliner

JAHRGANG 2018 Eine der friihesten Weinlesen aller
Zeiten. Prachtiger Jahrgang mit heiRem Sommer. Wir
freuen uns Gber die hohe Traubenqualitét ohne jegliche
Krankheiten. Die Weine zeichnen sich durch schéne
Sortentypizitat und gehaltvollem Charakter aus. Ein

’\ grofRes Jahr!

BESCHREIBUNG So jung und schon so ausgewogen!

Ein perfekter Vertreter seines Jahrganges — mit
wunderbarer Balance, ernsthaftem Charakter und feiner
Wirze. Vollmundig und elegant im Abgang

D

89 Punkte 4 Sterne
,.Best Buy*

GRUNER VELTLINER
[2018

0,75It.

www.markowitsch.at
+43(0)21 62 /82 22
weingut@markowitsch.at

> ERNTE Anfang September
durch mehrfache handische Selektion

> GARUNG gekiihlte Garung im
Stahltank bei 18-20°C

> AUSBAU im Stahltank auf der
Feinhefe

> ALKOHOL 12,8 %Alk
> SHURE 5,7 g/l
> RESTZUCKER 1,1 g/I

> SPEISEEMPFEHLUNG Dank seiner
Balance ein sehr guter Begleiter zu
vielen Gerichten: zu gerduchertem
Fisch, Schinken, kalten Vorspeisen, zu
gebackenem Fleisch wie Wiener
Schnitzel und zu Hartkésen. Natrlich
auch als Aperitif geeignet.

> SERVIERTEMPERATUR 8-10°C

( www.markowitsch.at/weine/griinerveltiner2018.pdf )



