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CARNUNTUM | GSTERREICH

Datenblatt —

Griiner Veltliner ARt
21111

LAGE UND BODEN L 6ssboden sind sandartige > ERNTE Mitte bis Ende Oktober

Lehmsedimente, welche nach der Eiszeit durch 3““3“ fmehffaCh 't‘)é”diSChe Selektion
. . er reifsten Trauben
Windverfrachtungen an den unteren Bereich der

Hanglagen abgelagert wurden. Vor allem der Griine > GARUNG )
. . . . .. .. 80% im Stahltank bei 20°C
Veltliner erreicht hier die htchste Komplexitat, gepaart

10% in burgundischen pieces
mit Wirze und Cremigkeit.
> AUSBAU im Stahltank und

Holzfassern auf der VVollhefe

SORTEN Gruiner Veltliner > ALKOHOL 14,2 %AlK

ALTER DER REBEN bis zu 35 Jahre > SAURE 5.2 g/

> RESTZUCKER 3,9 g/l
JAHRGANG 2017 HeilRes, extrem trockenes Jahr, in dem > SPEISEEMPFENLUNG Hervorragend zu

extremer Prazision und feinsten Tanninen. Kuche wie Tafelspitz, Backhendl und
Wiener Schnitzel, auerdem aber auch
BESCHREIBUNG Ein Paradebeispiel, wie Griiner sehr elegant und belebend zu Gerichten
] o der asiatischen Kuiche.
Veltliner aus Carnuntum schmeckt: ernsthaft, wirzig
und kompakt. Hohe Reife, die Komplexitit, Z;f(':w'm““m""“
Ausgewogenheit und Lange bringt. Feiner,
. > TRINKREIFE
GRUNER VELTLINER engmaschiger Abgang. 2018 - 2027
ALTE REBEN
[2017

© 0@
‘ == b o _.-s e
Marl(OWI'SC 93 Punkte 90 Punkte 4 Sterne

OSTERREICH — AUSTRIA

Verfligbar in
0,75lt.

( www.markowitsch.at/weine/griinerveltineraltereben2017.pdf )



