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CARNUNTUM | GSTERREICH

Datenblatt —

Chardonnay
2014

LAGE UND BODEN schottriger, lehmiger Oberboden mit > ERNTE handische Selektion Anfang

kalkreichem Untergrund November
> GARUNG im Barrique bei 18-20°C
SORTEN Chardonnay > AUSBAU 18 Monate auf der Feinhefe
im Barrique
JAHRGANG 2014 Sehr schwieriges Jahr mit vielen > ALKOHOL 12,1 %AIK

Niederschlagen im Sommer und im Herbst. Die Menge

. . ) ) > SHURE 13,0 g/l
ist sehr klein, aber dank der strengen Selektion zeigen

die Weine wunderbare Frische, Prézision und Finesse, > RESTZUCKER 123,0 o/l
Ein Jahr fur Pinot-Lover. Ideale Trinkreife zwischen > SPEISEEMPFEHLUNG Sein
vier und zehn Jahren Lieblingspartner ist salziger
' Blauschimmelkdse wie Roquefort oder
. ) Stilton. Zu Desserts ist er manchmal
BESCHREIBUNG Die groBe Ausnahme in unserem schwierig —am besten, anstelle eines
2014 0 Weingut, Botryitis ist in Carnuntum sehr rar. Ein Desserts servieren! Die hohe
- I . R . . . i 4 ini
> intensiv duftener Wein nach Trockenfriichten und Zimt, <onzentration halt den Wein in der
g . L . angebrochenen Flasche bis zu vier
: Am Gaumen ist die SuBe sehr gut von der Séure Wochen lang im Kihlschrank fit.
z etragen. — Der Abgang ist erfrischend lang und macht
> getrag gang 9 > SERVIERTEMPERATUR
- Lust auf mehr. 10-12°C
w
b4

> TRINKREIFE
2017 - 2040

Verfiigbar in
0,375lt.

( www.markowitsch.at/weine/chardonnaytba2014.pdf )



